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Brownies med ngttedryss

Ingredienser

400 g kokesjokolade
200 g smear

7 egg

7 dl sukker

5 dl hvetemel

4 ts vaniljesukker

Pynt:
50 g hasselngtter
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Fremgangsmate -&.a.:‘i
Smelt smgr og sjokolade i en kjele.

Avkjgl til lunken. Rar sammen egg og sukker med stalvisp (ikke visp eggedosis!).
Bland i sjokoladesmgaret og deretter hvetemel og vaniljesukker. Rgr raskt sammen til

en jevn deig.

Hell deigen i en stor, bakepapirkledd langpanne (ca 30x40 cm). Dryss over fint
hakkede hasselngtter. Stek kaken midt i ovhen ved 175°C i 30-35 min. Avkjgl kaken
helt i formen. Hvelv kaken ut av formen og fjern bakepapiret. Del kaken i firkanter.

Tips

Kaken er sveert holdbar innpakket i plast i kjgleskapet. "Browniesene" er 0ogsa
ypperlige & fryse!
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