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Honningkake
Ingredienser

¥ 3 eqg

¥ 2 dl sukker

¥ 4 dl hvetemel
¥ 1 ts bakepulver
¥ 0,25 ts ingefeer
¥ 0,25 ts nellik

¥ 2 dl honning

Fremgangsmate
Pisk egg og sukker til tykk eggedosis. Sikt sammen det tgrre og vend inn. Varm
honningen til den er flytende og rgr inn til slutt.

Ha deigen i en smurt, avlang form (som rommer 1,5 liter) med bakepapir i bunnen.

Stek kaken pa nederste rille i ovnen ved 180°C i ca. 45-50 minutter. Dekk til kaken
med et stykke bakepapir etter 40 minutter steketid for 8 unnga at kaken blir altfor
mgrk pa toppen.

Avkjgl kaken i formen fgr den lgsnes med en kniv og hvelves ut. Fjern bakepapiret
0g sett kaken pa et passende fat.

Tips

¥ Honningkake kan oppbevares enten kjglig eller i romtemperatur, men pakk den
inn i plast sa den ikke blir tgrr. Kaken kan ogsa fryses.
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