Prinsessemums
Ingredienser

2 store egg

3 dl sukker

3 dl lettramme
1,5 dl kokos

3,5 dl hvetemel
1,5 ts bakepulver
1 ts vaniljesukker

Pynt:
3-4 dl melis med jordbaersmak
1-2 ss vann

Fremgangsmate
R@r sammen egg og sukker med en stalvisp (ikke visp eggedosis). Rar deretter i

remme og sa kokos. Sikt sammen det tgrre og bland i til slutt.

Hell deigen i en liten, bakepapirkledd langpanne (ca 20x30 cm). Stek kaken midt i
ovnhen ved 180°C i 35-40 min. Avkjgl kaken i formen. Hvelv kaken ut av formen og
fjern bakepapiret.

Rgr sammen rosa melisglasur og smgr over den kalde kaken. Dryss over kokos til
pynt. Del kaken i passe store firkanter.

Tips
Kaken er fin & fryse. La glasuren stivne litt i kjsleskapet fgr du har kakestykkene i
fryseposer. Da unngar du glasursgl.
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