Blgtkake med marengs
Ingredienser

1 sukkerbrgd (24 cm), ferdigkjgpt
eller hjemmelaget.

Fyll og pynt:
3-5 dIl kremflgte

2 dl bringebeersyltetgy
1 pose pikekyss
3 pk krokan kakepynt (Freia)

Fremgangsmate

Bruk ferdigkjgpt sukkerbrgd, eller
lag kakebunnen selv (se oppskrift
pa "Sukkerbrgd" pa detsoteliv.no).

Del kakebunnen i tre lag. Dynk kakebunnene eventuelt med litt melk. Fyll hvert
kakelag ved a fgrst smare pa bringebaersyltetay. Dekk deretter med pisket krem og
trykk pikekyss god ned i kremen.

Dekk til slutt toppen med pisket krem og ha et tynt lag krem langsmed kanten av
kaken. Press krokan kakepynt inntil kanten pa kaken og pynt toppen med noen
pikekyss.

Tips
Blgtkaken er superrask a lage om du bruker ferdigkjgpt sukkerbrgd. Det har jeg gjort
i kaken pa bildet.



Kaken smaker best samme dag som den er laget, men bar fa std og trekke i et par
timer far servering, slik at pikekyssene har blitt litt myke og blander seg med
kremen.
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