Havrepai med blabaer
Ingredienser

400 g skogsblabeer (se tips)
Havredeig:

300 g smear

3 dl sukker

3 dl hvetemel
6 dl havregryn (sma, lettkokte)

Fremgangsmate

Smgr en ildfast form (firkantet pa
ca 15 x 25 cm (se bildet) eller 20 x 20 cm eller rund form som er 24 - 26 cm i
diameter).

Ha baerene i bunnen pa formen.

Bland smeltet smar med sukker, mel og havregryn. Smuldre deigen over blabaerene
| formen (se tips).

Stek kaken ved 200°C i ca. 25 minutter. Avkjal litt far servering.
Tips
Bruk gjerne frosen blabeer. 1 pakke tilsvarer 400 gram.

Det ser ut som veldig mye deig nar du har den over bldbaerene i formen, men
deigen synker sammen under stekingen og blander seg med saften fra blabaerene.
Dette gir en deilig og litt kompakt kake med veldig god smak av havre!



Havrepai med blabeer smaker ekstra godt servert sammen med vaniljesaus! NAM!! [T]
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