Mgark sirupskake
Ingredienser

¥ 2 store egg

¥ 200 g sukker

¥ 125 g smear

¥ 3 ss mark sirup

¥ 1 dl melk

¥ 1 ts kardemomme
¥ 2 ts bakepulver

¥ 250 g hvetemel

Pynt:
¥ melisdryss

Fremgangsmate

Pisk egg og sukker til eggedosis. Smelt smgret sammen med sirupen. Bland dette i
eggedosisen. Sikt sammen mel, bakepulver og kardemomme. Vend dette inn i
deigen vekselsvis med melken. Rar til deigen er klumpfri, men ikke rgr mer enn
ngdvendig.

Ha deigen i en smurt form som rommer 1,5 liter med bakepapir i bunnen.

tek kaken midt i ovnen ved 180°C i ca. 50 minutter. Avkjgl kaken litt i formen far
den forsiktig lasnes fra formen og hvelves ut. Sett kaken pa et passende kakefat.

Sikt over melis fgr servering.

Tips

¥ Mgrk sirupskake er fin a fryse!
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