Brownie Bites
Ingredienser

200 g smear

6 ss kakao

4 eqg

6 dl sukker

1 ts vaniljesukker

3 dl hvetemel

70 g valngtter (kan slgyfes)

Fremgangsmate

Smelt smgret. Ta kjelen av platen
og rar i kakao. Avkjal.

Pisk egg og sukker sammen med en stalvisp (du trenger ikke piske eggedosis). Rar
inn sjokoladesmgret. Bland sa i vaniljesukker og melet. Rar til deigen er klumpfri.
Vend til slutt i hakkede ngtter (ngttene kan fint slgyfes hvis du vil).

Ha deigen i en liten, bakepapirkledd langpanne (ca 20x30 cm). Stek kaken midt i
ovnhen ved 180°C i ca 25 min. Avkjgl kaken helt i formen (gjerne i kjgleskapet over
natten, se tips).

Left kaken ut av formen ved a ta tak i bakepapiret. Del kaken opp i sma biter (ca
2x3 cm). Oppbevares kjglig.

Tips

Pass pa a ikke steke kaken for lenge. Brownies skal ha en blgt og klebrig kjerne.
Kaken virker litt ustekt nar den tas ut av ovnen, men stivner i konsistensen nar den



blir ordentlig kald. Det kan derfor veere lurt & la kaken sta i kjgleskapet et par timer
(eller over natten) fgr den tas ut av formen og deles opp i sma biter.

"Brownie Bites" oppbevares i kjgleskapet, enten innpakket i plast eller i en
plastboks/kakeboks. Bitene er ogsa fine a fryse.
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