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  Vaniljemarengskake med melkesjokoladekrem
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            Annonse: Nille


Hei dere! 


Til 17. mai hører det med festkaker i rødt, hvitt og blått.


Her har du en fantastisk 17. mai-kake som blir et naturlig midtpunkt på kakebordet!


 





Kakefat, kakespade, champagneglass, lys, dekorblomster, flagg og servietter fra Nille


 


Kaken består av nydelige kakebunner laget av myk vaniljemarengs. Mellom lagene har jeg fylt opp med luftig melkesjokoladekrem og masse søte, røde og blå bær. Gi kaken et melisdryss til slutt, og så har du de riktige 17. mai-fargene på kaken!


Praktisk bakeutstyr og alt du trenger for å dekke et vakkert festbord til 17. mai finner du hos Nille!


 


Ingredienser:


Vaniljemarengskake:

	♥ 6 eggehviter

	♥ 3 dl sukker

	♥ 1 pk kakefyll med vaniljesmak (uten koking)

	♥ 50 g mandelflak


Melkesjokoladekrem:

	♥ 6 dl kremfløte

	♥ 300 g melkesjokolade


Fyll og pynt: 

	♥ 400 g jordbær

	♥ 250 g bringebær

	♥ 150 g blåbær

	♥ melisdryss

	 


Fremgangsmåte:


Start gjerne kvelden i forveien med å steke kakebunnene og å forberede sjokoladefløten:

	 


Vaniljemarengskake:


Pisk eggehviter og sukker til stiv marengs. Vend i vaniljepulveret forsiktig med en slikkepott.


Fordel deigen i to runde former (24 cm i diameter) med bakepapir i bunnen. Dryss over mandelflak.


Stek kakene hver for seg midt i ovnen ved 175°C i ca. 20-25 minutter.


Kakene vil heve seg mye under stekingen, men faller sammen igjen ved avkjøling. Løsne kakene fra kakeringene med en tynn, skarp kniv mens de fortsatt er varme slik at de holder seg flate på toppen når de synker sammen ved avkjøling.


Avkjøl kakebunnene i romtemperatur mens de fortsatt er i formene. Pakk dem deretter inn i hver sin plastpose og oppbevar kjølig til dagen etter.




	Melkesjokoladekrem:


Forbered sjokoladefløten kvelden i forveien ved å først koke opp kremfløten i en kjele. Ta kjelen av platen og tilsett oppdelt melkesjokolade. La sjokoladen smelte i den varme fløten og rør blandingen jevn.


La kjelen med sjokoladefløten stå tildekket i kjøleskapet til dagen etter.




	Montering og pynting:


På serveringsdagen tas sjokoladefløten ut av kjøleskapet. Rør den jevn og la den renne igjennom en sikt slik at alle små sjokoladeklumper fjernes.

	 





Metallbolle og slikkepott fra Nille


 


Pisk opp sjokoladefløten med en elektrisk håndmikser til du får en tykk, bløt, lys og deeeiilig melkesjokoladekrem…   


 





 


Løsne kakebunnene forsiktig fra formene. Snu dem over på en tallerken for å dra av bakepapiret på undersiden.


Legg den ene kakebunnen på et fat og den andre over på en rist.


 







	Fordel sjokoladekremen over kaken i et tykt lag.


 





Spatel og utrolig vakkert kakefat i glass fra Nille


 


Dekk med jordbærskiver, bringebær og blåbær.


 





 


Legg på den andre kakebunnen og fordel resten av bærene på toppen.


 





 


Sikt over melis til pynt.


 





Superfin, gullfarget tesil fra Nille som er super å bruke for å sikte melis på kaken.


 


Oppbevar kaken kjølig frem til servering.


 





Dekorblomster, flagg, kakefat og kakespade fra Nille.




	Dette er virkelig en festlig kake som er enkel å lage!


 





Kakefat og kakespade fra Nille. I bakgrunnen vase, lysestaker og champagneglass fra Nille.


 


Det er skikkelig stas å dekke festbord til 17. mai!


 





Kakefat, kakespade, asjetter, champagneglass, hvite tøyservietter, serviettringer, papirservietter, telysholdere og fargede telys, 17. mai-bånd og dekorblomster fra Nille


 


Dette er en festkake med milde smaker av vanilje og melkesjokolade som alle liker – både store og små.


Bærene gir vakker farge og frisker opp smaken på kaken!


 





Mmmm…. nydelig! 


 


Tips:


♥ Merk at kakebunnene vil blåse seg opp veldig under stekingen og deretter synke noe sammen igjen ved avkjøling. Dette er helt normalt. For å få en fin og flat fasong på kakebunnene, bør de løsnes fra kakeringen med en tynn, skarp kniv rett etter at de er tatt ut av ovnen og fortsatt er varme.


♥ Det er lurt å starte kvelden i forveien med både kakebunnene og sjokoladefløten. Kakebunnene blir litt fastere av å stå til dagen etter slik at de ikke går så lett i stykker når de tas ut av formene. Sjokoladefløten må stå kaldt i flere timer for at den skal kunne piskes opp til tykk melkesjokoladekrem.


♥ Kaken bør serveres samme dag som den fylles med krem og bær. Melisen smelter litt oppå bærene, så gi kaken et ekstra lite dryss rett før kaken settes på kakebordet.


 


Det finnes utrolig mange flotte bakeprodukter hos Nille som jeg kan anbefale:


 





Praktiske bakeboller


 





Kjempefin spatel til å smøre krem jevnt over kaken.


 





Kakeformer med utrolig fine farger.




	Kakeformene selges hos Nille i pakning med to springformer på 24 cm og 26 cm i diameter.


Jeg har kjøpt to slike pakninger og brukte de to formene på 24 cm til denne kaken. 


 





 


Kakefatet med tilhørende asjetter ser eksklusivt og utrolig lekkert ut!


LOVE IT!


 





 


♥  ♥  ♥ 


Dersom du vil ta med deg kaken, kan den fraktes trygt i en praktisk kaketine som du finner hos Nille.


 





Kaketine fra Nille = favorittprodukt! 


 


Hos Nille finner du dessuten alt du trenger for å pynte et vakkert 17. mai-bord i rødt, hvitt og blått!


Her er noen eksempler:


 





 


Elsker disse dekorblomstene som gir farge til bordet!


 





 


Hos Nille finner du kjempefine 17. mai-lys i mange varianter!


 





Nydelige teslysholdere og fargede lys fra Nille


 


Og masse sjokolade og godteri til den store festdagen!


 





Stilige, hjerteformede 17. mai-sjokolader ♥




	Lyst til å ta med deg kaken ut i hagen?


Hos Nille finner du et stort utvalg av servietter og papptallerkener til 17. mai!


 





 





 





 





 


Av mine personlige favorittprodukter vil jeg særlig trekke frem:


♥ Kakefatet og tilhørende asjetter i glass (nydelig!)


♥ Kakeformer (24 cm og 26 cm) med farger


♥ Kaketine


♥ Gullfarget tesil


♥ Dekorblomster


♥ Flagg og 17. mai-lys i mange varianter


 


Da håper jeg du ble inspirert til å ta deg en tur innom Nille!  


 





 


Og jeg kan anbefale deg å lage Vaniljemarengskake med melkesjokoladekrem til feiringen!


 





 


Skikkelig nydelig kake!


 







	♥ ♥ ♥ ♥ 



      
            
  



      
            


      
            
  Vaniljemarengskake med melkesjokoladekrem




      print


    

  
      
    
            

      
  
    Ingredienser

              Vaniljemarengskake:

	♥ 6 eggehviter

	♥ 3 dl sukker

	♥ 1 pk kakefyll med vaniljesmak (uten koking)

	♥ 50 g mandelflak


Melkesjokoladekrem:

	♥ 6 dl kremfløte

	♥ 300 g melkesjokolade


Fyll og pynt: 

	♥ 400 g jordbær

	♥ 250 g bringebær

	♥ 150 g blåbær

	♥ melisdryss



          


  
    Fremgangsmåte

              Start gjerne kvelden i forveien med å steke kakebunnene og å forberede sjokoladefløten:


Vaniljemarengskake:

	Pisk eggehviter og sukker til stiv marengs. Vend i vaniljepulveret forsiktig med en slikkepott.


Fordel deigen i to runde former (24 cm i diameter) med bakepapir i bunnen. Dryss over mandelflak.


Stek kakene hver for seg midt i ovnen ved 175°C i ca. 20-25 minutter.


Kakene vil heve seg mye under stekingen, men faller sammen igjen ved avkjøling. Løsne kakene fra kakeringene med en tynn, skarp kniv mens de fortsatt er varme slik at de holder seg flate på toppen når de synker sammen ved avkjøling. Avkjøl kakebunnene i romtemperatur mens de fortsatt er i formene. Pakk dem deretter inn i hver sin plastpose og oppbevar kjølig til dagen etter.


Melkesjokoladekrem:

	Forbered sjokoladefløten kvelden i forveien ved å først koke opp kremfløten i en kjele. Ta kjelen av platen og tilsett oppdelt melkesjokolade. La sjokoladen smelte i den varme fløten og rør blandingen jevn.


La kjelen med sjokoladefløten stå tildekket i kjøleskapet til dagen etter.


Montering og pynting:

	På serveringsdagen tas sjokoladefløten ut av kjøleskapet. Rør den jevn og la den renne igjennom en sikt slik at alle små sjokoladeklumper fjernes. Pisk opp sjokoladefløten med en elektrisk håndmikser til du får en tykk, bløt, lys og deilig melkesjokoladekrem.


Løsne kakebunnene forsiktig fra formene. Snu dem over på en tallerken for å dra av bakepapiret på undersiden.


Legg den ene kakebunnen på et fat og den andre over på en rist. Fordel sjokoladekremen over kaken i et tykt lag. Dekk med jordbærskiver, bringebær og blåbær. Legg på den andre kakebunnen og fordel resten av bærene på toppen. Sikt over melis til pynt. Oppbevar kaken kjølig frem til servering.



          


  
    Tips

              ♥ Merk at kakebunnene vil blåse seg opp veldig under stekingen og deretter synke noe sammen igjen ved avkjøling. Dette er helt normalt. For å få en fin og flat fasong på kakebunnene, bør de løsnes fra kakeringen med en tynn, skarp kniv rett etter at de er tatt ut av ovnen og fortsatt er varme.


♥ Det er lurt å starte kvelden i forveien med både kakebunnene og sjokoladefløten. Kakebunnene blir litt fastere av å stå til dagen etter slik at de ikke går så lett i stykker når de tas ut av formene. Sjokoladefløten må stå kaldt i flere timer for at den skal kunne piskes opp til tykk melkesjokoladekrem.


♥ Kaken bør serveres samme dag som den fylles med krem og bær. Melisen smelter litt oppå bærene, så gi kaken et ekstra lite dryss rett før kaken settes på kakebordet.
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14 kommentarer



      
  
    

    

      
      
  

      EG - 14.05.2020 - 08:39


            
      
    
  
  
          
      I denne vaniljemarengsen er

      
        
            I denne vaniljemarengsen er det ikke tilsatt noen form for eddik, vil ikke bunnen bli seig?



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      Kristine - Det søte liv - 16.05.2020 - 17:00


                    Som svar på I denne vaniljemarengsen er av EG (ikke bekreftet)

      
      
    
  
  
          
      Hei, nei det skal ikke være

      
        
            Hei, nei det skal ikke være eddik i denne oppskriften. Kaken blir ikke seig, men som myk marengs. Vaniljekrempulveret stabiliserer marengsen og gir ekstra god vaniljesmak. :-)



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      GE - 15.05.2020 - 11:28


            
      
    
  
  
          
      Hei,

      
        
            Hei,

Jeg klarer ikke å finne kakefyll med vaniljesmak uten koking i butikkene. Er produktet utgått? Kan jeg erstatte med noe?



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      meg - 16.05.2020 - 07:13


                    Som svar på Hei, av GE (ikke bekreftet)

      
      
    
  
  
          
      produktet  skal ikke være

      
        
            produktet  skal ikke være utgått. Muligens de ikke ha de i sortimet  i butikken, der du handler mat. Du kan også bruke piano sin ferdige vaniljekrem, (den pakken som er blå.) Elles kan du bruke freia  vaniljesaus pulver (uten koking ) blander du bare  pakken med halvparten av veskemengden en det som står oppgitt på pakken. Står det for eksempel 5 dl melk, så bruker du bare 2 og 1/2 dl melk.



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      Kristine - Det søte liv - 16.05.2020 - 17:01


                    Som svar på produktet  skal ikke være av meg (ikke bekreftet)

      
      
    
  
  
          
      PS: Ikke bruk ferdigkjøpt

      
        
            PS: Ikke bruk ferdigkjøpt vaniljekrem eller ferdiglaget vaniljekrem. Det er kun vaniljekrempulveret som skal vendes inn i marengsen i pulverform. Vaniljesauspulver kan også brukes hvis man ikke får tak i vaniljekrempulver.



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      meg - 16.05.2020 - 07:18


                    Som svar på Hei, av GE (ikke bekreftet)

      
      
    
  
  
          
      Jeg trekker tilbake det eg

      
        
            Jeg trekker tilbake det eg skrev, da jeg så etter på  kakefyll pulveret skulle blandes rett inn i kakebunnen før den stekes.  Om du ikke får tar i kakefyll uten koking, så kan du sikker bruke vaniljesauspulver uten koking



      	Svar


  


  

    

      
      
  

      Kristine - Det søte liv - 16.05.2020 - 16:58


                    Som svar på Hei, av GE (ikke bekreftet)

      
      
    
  
  
          
      Hei, kakefyll med vaniljesmak

      
        
            Hei, kakefyll med vaniljesmak uten koking er ikke et utgått produkt. Dette er et pulver for å lage vaniljekrem og finnes i de fleste matbutikker (fra Freia). Hvis du ikke finner dette fordi det kanskje er utsolgt der du er, kan du alternativt bruke vaniljesauspulver. Husk også da å bare bruke pulveret og vende det direkte inn i marengsen. :-)



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      Caroline - 16.05.2020 - 13:44


            
      
    
  
  
          
      Hei. Skal ikke posen med

      
        
            Hei. Skal ikke posen med kakefyll med vaniljesmak tilberedes som det står på posen, skal det bare blandes rett i marengsen før steking?



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      Kristine - Det søte liv - 16.05.2020 - 16:56


                    Som svar på Hei. Skal ikke posen med av Caroline (ikke bekreftet)

      
      
    
  
  
          
      Hei, vaniljekrempulveret skal

      
        
            Hei, vaniljekrempulveret skal vendes direkte inn i marengsen i pulverform. :)



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      Henriette Hanssen Eriksen - 16.05.2020 - 16:40


            
      
    
  
  
          
      Skal pulveret fra kakefyll

      
        
            Skal pulveret fra kakefyll rett i marengsen eller skal den piskes sammen med melk først slik tilberedningsanvisningen sier på pakken til kakefyllet?



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      Kristine - Det søte liv - 16.05.2020 - 16:55


                    Som svar på Skal pulveret fra kakefyll av Henriette Hans… (ikke bekreftet)

      
      
    
  
  
          
      Hei Henriette, bruk KUN

      
        
            Hei Henriette, bruk KUN pulveret! Det vendes inn i marengsen med en slikkepott. :-)



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      Marit - 17.05.2020 - 18:45


            
      
    
  
  
          
      Topp hvis det skrives lenger

      
        
            Topp hvis det skrives lenger opp i melkesjokoladekrem-delen at den er helt nødt til å stå kjøleskapskald i flere timer for at den skal kunne bli krem. Gikk meg hus forbi når det kun var nevnt under tips, så det blir sen kakespising i dag :)



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      Kristine - Det søte liv - 26.12.2020 - 23:02


                    Som svar på Topp hvis det skrives lenger av Marit (ikke bekreftet)

      
      
    
  
  
          
      Står innledningsvis i

      
        
            Står innledningsvis i oppskriften at melkesjokoladefløten bør lages dagen i forveien. :-) Hvis man ikke har tid til dette, er det en annen løsning å ha sjokoladefløten i fryseren en stund, men da må man følge med og røre i den hyppig, så den ikke får klumpete/frosne partier.



      	Svar


  



  

    

      
      
  

      Tonje  - 11.02.2021 - 10:25


            
      
    
  
  
          
      Kan man droppe mandelflak?

      
        
            Kan man droppe mandelflak?



      	Svar


  




      Skriv ny kommentar

    
  
  You must have JavaScript enabled to use this form.




      Navn
        

        


      E-post (publiseres ikke)
        

            
      Innholdet i dette feltet blir holdt privat og vil ikke bli vist offentlig.
    

  


      Hjemmeside
        

        

      
  
      Kommentar
        
  



        

Info om tekst-format.


  Ren tekst

  
  
      
          	Ingen HTML-tagger tillatt.
	Adresser til nettsider og epostadresser blir automatisk gjort om til lenker.
	Automatisk linjeskift


    
      
  







  


  





        

        Send meg e-post når mitt innlegg blir kommentert
      









  


            	Panna cotta-pai med bær
	Sjokoladefestkake til 17. mai




      
    

  



  


  
      Siste oppskrifter

    
      
  
    
      
      
      
  
  	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  





	  











    

  
          




  


  


          

        


                  
              
    
  
      Søk etter oppskrifter

    
      
  
      Søk i alle oppskrifter
        

        


Avansert søk
Vis alle 4986 oppskrifter
      Tittel
        

        


      Ingrediens
        

        

Kategorier

Kaker


Andre festkaker
Bløtkaker
Formkaker
Fromasjkaker
Gjærbakst o.l.
Iskaker
Konfekt
Langpannekaker
Muffins/Cupcakes
Nøttekaker
Ostekaker
Paier/Terter
Porsjonskaker
Rullekaker
Sjokoladekaker
Smultbakst
Småkaker
Vafler/Lefser o.l.

Desserter


Dessertkaker
Dessertsupper
Fromasjer og mousser
Frukt og bær
Grøt og kompott
Iskrem
Kremdesserter
Oster med tilbehør
Puddinger
Sauser og kremer
Snacks og godteri

Drikke


Drinker og mocktails
Iskaffe
Milkshake
Saft og juice
Smoothie
Varm drikke

Populært


Barnas beste
Comfort food
Eksotisk
For travle dager
Hjemmelaget konfekt
Hot & spicy
Med promille
Søte grunnoppskrifter
Søtt og sunt
The American way
Trendy kaker
Typisk norsk
Utenlandske klassikere

Sesong


Vinterbakst
Valentinesdagen
Morsdag
Fastelavn
Påske
Vårens festkaker
17.mai
Sommerlig
Høstlig
Farsdag
Halloween
Luciadagen
Jul
Nyttårsaften

Sunne oppskrifter


Energibarer og -kuler
Frokost
Granola
Juice
Knekkebrød
Lavkalori
Lavkarbo
Lite fett
Raw Food
Smoothie og Smoothie Bowls
Sukkerfritt
Sunne desserter
Sunne kaker
Sunne vafler og pannekaker
Sunn gjærbakst o.l.
Sunn konfekt
Vegansk

Brødbakst


Brød
Focaccia
Grove scones
Kavringer
Knekkebrød
Langpannebrød
Loff
Ostebrød
Rundstykker
Salte kjeks og matkjeks
Småbrød
Toast og sandwich

Mat


Egg
Fingermat
Fisk og skalldyr
Forrett
Gryteretter
Kjøtt
Kylling
Matpai
Ovnsbakte retter
Pasta
Pizza
Potet
Ris
Salater
Sauser og dipper
Småretter
Supper
Tilbehør
Vegetar




        

        Uten egg
      


        

        Uten hvetemel
      


        

        Uten melk
      


        

        Uten nøtter
      


        

        Lite fett
      




















  


  
    
      
            




      
  


  
      Mine bøker

    
      


  


  
      Velkommen!

    
      
            Velkommen til Det søte liv! Her håper jeg å kunne inspirere deg til å nyte livet med hjemmebakte kaker og deilige matopplevelser! 😊 Jeg deler oppskrifter på norske og utenlandske matretter, bakst og kaker i alle varianter, lekker konfekt, drikke og nydelige desserter. Det søte liv inneholder 4986 oppskrifter! Alle er testet ut av meg, og jeg kan love at de er gode og enkle å få til. Jeg håper du lar deg friste!


Det søte liv har 315.000+ følgere på Facebook. Du finner meg på Instagram som @kristine_lifeissweet.


God fornøyelse, og kos deg på kjøkkenet!


 lig hilsen Kristine





♥ Kontakt meg


♥ Annonsere


♥ Om Det søte liv



      
  


  
    
      

  

  
            Bak til påske! 


      
              




      
            Se tips her!

      





  


  
      Annonse

    
      
  


  
    
      


  


  
    
      


  


  
    
      


  


  
    
      


  


  
    
      


  


  
      Populære stikkord

    
      17. maiAirfryeramerikanskananasAppelsinAPRIKOSASIATISKaçaiBAGELSBaklavabananBarneselskapBelgiske vaflerBISCOTTIBLØTKAKEblåbærbollerbringebærBrowniesBRØDBrødpuddingbutterdeigbærCAKE POPScappuccinoCheesecakeCOCA-COLAcookiescornflakescupcakesDADLERDANSKDessertDONUTSDRIKKEDrinkDulce de lecheeltefrittENGELSKepleEplekakeFASTELAVNFestFIKENformkakefranskFROKOSTFromasjFrostingFruktFRUKTKAKEFUDGEGjærbakstglasurGløggGODTERIgranolaGRESKgresskarGULROTKAKEHALLOWEENhasselnøtterHavregrynHonninghvit sjokoladeHøstINDISKIskremitalienskJAPANSKjordbærJULJulekakerJULETAPASkaffekaramellKIKERTERKIRSEBÆRKJEKSKLADDKAKEknekkebrødKokosKOLDTBORDkonfektKONFEKTKAKEKonjakkkremKRINGLEKrydderKveldskosLAKRISLANGPANNElikørlimeLuciaMacaronsmandelbunnMandlermangomarengsMARMELADEMarshmallowsmarsipanMARSIPANKAKEMilkshakeMINTMOCKTAILmorellerMuffinsMUG CAKESmulterNORSKnougatNUTELLA/NUGATTINyttårsaftennøttekakeOreoOstostekakePANCAKESpannekakerpasjonsfruktPavlovaPeanøtterPECANNØTTERpepperkakerpistasjnøtterPLOMMERPÅLEGGPåskepæreRabarbraRAW FOODRIPSRISGRØTrosinerRullekakeSAFRANsaftSconessirupSitronsjokoladesjokoladefondantSjokoladekakeSJOKOLADEMOUSSESmoothieSMOOTHIE BOWLSSMULDREPAIsmåkakersnacksSOLBÆRSommerSORBETSPANSKSPISELIG JULEGAVEstikkelsbærSUKSESSKAKEsurmelksvenskSYLTETØYSØTET KONDENSERT MELKSøtt & suntTAHINITAPASTERTETex-MexTIKTOK-TRENDTOASTTRANEBÆRTropiskTYSKTyttebærtørket fruktvaflerVALENTINESvalnøtterVaniljevaniljekremVannbakkelsVANNMELONVarm drikkeVIKINGMELKWIENERBRØDyoghurt
  


  
      Mine bøker

    
      


  


  
      Følg meg på Facebook

    
      
            Det søte liv




Det søte liv




      
  


  
      Følg meg på Instagram

    
      
            



      
  


  
      Unike brukere

    
      
  
    Brukere online:
    1273
  

  
    Brukere i dag:
    8400
  

  
    Brukere siste 7 dager:
    170342
  



  


  


          

              

    


    
    
      
          

                        
    
  
    
      
            	Kontakt
	Annonsere



Følg:


	Facebook
	Pinterest
	Twitter
	RSS
	Instagram
	BlogTrotter




      
  


  
    
      
            











      
  


  


          
          
      

    


          
        
          
              
    
  
    
      
            © 2004 - 2024: Det søte liv. Med alle rettigheter.



      
  


  


          

        

      

    
    
  

  
    Ved å bruke Det søte liv, samtykker du i bruk av cookies. Les mer

  




  


    
    





    

    
    

    

    

    

    
    


  