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	Med små grep kan en helt vanlig og velkjent kake forvandles til en skikkelig guffen Halloween-kake!


Her har jeg forvandlet en helt basic oppskrift på ostekake til en skikkelig ekkel og skummel ostekake.


Jeg har brukt Oreokjeks i kakebunnen for å få den sort. Fyllet har jeg beholdt helt klassisk. På toppen har jeg laget en sort gelé av lakrissirup og lagt på forskjellig Halloween-godteri. 


Jeg lagde lakrissirupgeléen akkurat løs nok til at den rant ned langs kantene, og det er vel akkurat dette som gjør kaken ekstra Halloween-aktig. Dersom du synes at det blir i overkant ekkelt, kan du bare tilsette litt mer gelatin, så holder lokket seg fast.


Smaken er uansett veldig god!   


 





 


Ingredienser:


Bunn:

	♥ 300 g Oreokjeks

	♥ 70 g smør


Ostefromasj:

	♥ 1 pk sitrongelépulver

	♥ 2,5 dl kokende vann

	♥ 3 dl lettrømme

	♥ 200 g kremost

	♥ 100 g melis

	♥ 1 ts vaniljesukker

	♥ 3 dl kremfløte


Lakrissirupgelé:

	♥ 2 dl søt lakrissirup (se tips)

	♥ 1 dl vann

	♥ 4 plater gelatin (se tips)

	

	Pynt:

	♥ Halloween-godteri (se tips)




	Fremgangsmåte:


Kjeksbunn:


Knus Oreokjeksen i en food processor (bruk hele kjeks og ikke ta bort det hvite fyllet i midten av kjeksene). Bland kjekssmulene med smeltet smør.


Ha en kakering (24 cm i diameter) direkte på et passende fat. Bruk et litt ekstra stort fat hvis du vil lage geléen løs slik at den renner ned langs sidene, som jeg har gjort her.


Klem kjeksblandingen i bunnen og helt inn til kanten på kakeringen. Sett formen kaldt i 30 minutter.




	Ostefromasj:


Løs opp sitrongelépulveret til fyllet i kokende vann. Avkjøl til den er kald, men fortsatt flytende. Pisk sammen rømme, kremost, melis og vaniljesukker. Bland i avkjølt gelé i en tynn stråle. Pisk kremfløten stiv og rør kremen deretter inn i ostefyllet. Visp gjerne med en stålvisp så blandingen blir helt jevn.


Hell ostefyllet i kakeformen og la kaken stivne i kjøleskapet (4-6 timer).


 




	

	

	Lakrissirupgelé:


Bland søt lakrissirup og vann (smak til styrken, se tips).


Bløtlegg gelatinplatene i kaldt vann i 5 minutter.


Varm opp omtrent en tredel av lakrissirupblandingen. Klem vannet ut av de bløte gelatinplatene og løs dem opp i den varme lakrissirupen. Bland dette deretter med resten av lakrissirupblandingen som ikke har vært varmet opp. Avkjøl til blandingen er kald, men fortsatt helt flytende. 


Hell den så forsiktig i formen over ostefromasjen. Sett kaken tilbake i kjøleskapet over natten.




	Pynting:


Dagen etter vil lakrissirupgéleen være stivnet, men ikke mer enn at den vil renne nedover når du fjerner kakeringen. 


 





 


Pynt kaken med diverse Halloween-godteri.


 





 


Oppbevar kaken kaldt frem til servering. 


 





 


Passe ekkel ostekake...  


 





 


Men smaken på kaken er deilig - i hvert fall hvis du liker smaken av søt lakris..  


 





 


Tips:


♥ Det fine med å bruke Oreokjeks i kakebunnen og lakrissirup i geléen er for det første at det smaker godt, og for det andre får du en sort kake uten å måtte bruke konditorfarge. 


♥ Det finnes flere varianter av lakrissirup å få kjøpt. Jeg brukte en dansk variant som heter Karlsen's Lakridssirup, som jeg faktisk har hatt liggende i skapet i noen år (fås blant annet kjøpt her, men nå med litt annet design på flasken).


 





 


Andre varianter av søt lakrissirup kan også brukes, for eksempel søt lakrissirup fra Johan Bülow (se bilde i dette innlegget), som fås kjøpt i mange matmarkeder og spesialbutikker. Smak til når du blander lakrissirupen med vann slik at den er passe sterk. 


♥ Tilsett 1 plate gelatin mer dersom du ønsker at lakrissirupgeléen skal bli stivere. 


♥ Bruk Halloween-godteri i de variantene som du får tak i. Jeg kjøpte mesteparten hos Nille. Det gjelder også de oransje lyslenkene som du ser rundt kaken på bildene. 


 





Øyne er effektfulle, i tillegg til avkuttede føtter, nese, finger, åpen munn, krokodiller, salte sild, pulverpadder m.m.

	 


Litt guffen og litt kul kake til Halloween...


- men den smaker godt! 


 





 


Farlig god ostekake med lakrissirupgelé...    


 





 


Someone is watching you... 


 




	

	♥ ♥ ♥ ♥ ♥ 
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    Ingredienser

              Bunn:

♥ 300 g Oreokjeks

♥ 100 g smør

Ostefromasj:

♥ 1 pk sitrongelépulver

♥ 2,5 dl kokende vann

♥ 3 dl lettrømme

♥ 200 g kremost

♥ 100 g melis

♥ 1 ts vaniljesukker

♥ 3 dl kremfløte

Lakrissirupgelé:

♥ 2 dl søt lakrissirup (se tips)

♥ 1 dl vann

♥ 4 plater gelatin (se tips)

Pynt:

♥ Halloween-godteri



          


  
    Fremgangsmåte

              Kjeksbunn:

	Knus Oreokjeksen i en food processor (bruk hele kjeks og ikke ta bort det hvite fyllet i midten av kjeksene). Bland kjekssmulene med smeltet smør.


Ha en kakering (24 cm i diameter) direkte på et passende fat. Bruk et litt ekstra stort fat hvis du vil lage geléen løs slik at den renner ned langs sidene, som jeg har gjort her. 


Klem kjeksblandingen i bunnen og helt inn til kanten på kakeringen. Sett formen kaldt i 30 minutter.


Ostefromasj:

	Løs opp sitrongelépulveret til fyllet i kokende vann. Avkjøl til den er kald, men fortsatt flytende. Pisk sammen rømme, kremost, melis og vaniljesukker. Bland i avkjølt gelé i en tynn stråle. Pisk kremfløten stiv og rør kremen deretter inn i ostefyllet. Visp gjerne med en stålvisp så blandingen blir helt jevn.


Hell ostefyllet i kakeformen og la kaken stivne i kjøleskapet (4-6 timer).

	

	Lakrissirupgelé:

	Bland søt lakrissirup og vann (smak til styrken, se tips).


Bløtlegg gelatinplatene i kaldt vann i 5 minutter.


Varm opp omtrent en tredel av lakrissirupblandingen. Klem vannet ut av de bløte gelatinplatene og løs dem opp i den varme lakrissirupen. Bland dette deretter med resten av lakrissirupblandingen som ikke har vært varmet opp. Avkjøl til blandingen er kald, men fortsatt helt flytende. 


Hell den så forsiktig i formen over ostefromasjen. Sett kaken tilbake i kjøleskapet over natten.


Pynting:

	Dagen etter vil lakrissirupgéleen være stivnet, men ikke mer enn at den vil renne nedover når du fjerner kakeringen. 


Pynt kaken med diverse Halloween-godteri. Oppbevar kaken kaldt frem til servering. 



          


  
    Tips

              ♥ Det fine med å bruke Oreokjeks i kakebunnen og lakrissirup i geléen er for det første at det smaker godt, og for det andre får du en sort kake uten å måtte bruke konditorfarge. 


♥ Det finnes flere varianter av lakrissirup å få kjøpt. Jeg brukte en dansk variant som heter Karlsen's lakridssirup, som jeg faktisk har hatt liggende i skapet i noen år (fås blant annet kjøpt her, men nå med litt annet design på flasken). Andre varianter av søt lakrissirup kan også brukes, for eksempel søt lakrissirup fra Johan Bülow (se bilde i dette innlegget), som fås kjøpt i mange matmarkeder og spesialbutikker. Smak til når du blander lakrissirupen med vann slik at den er passe sterk. 


♥ Tilsett 1 plate gelatin mer dersom du ønsker at lakrissirupgeléen skal bli stivere. 
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Sunn gjærbakst o.l.
Sunn konfekt
Vegansk

Brødbakst


Brød
Focaccia
Grove scones
Kavringer
Knekkebrød
Langpannebrød
Loff
Ostebrød
Rundstykker
Salte kjeks og matkjeks
Småbrød
Toast og sandwich

Mat


Egg
Fingermat
Fisk og skalldyr
Forrett
Gryteretter
Kjøtt
Kylling
Matpai
Ovnsbakte retter
Pasta
Pizza
Potet
Ris
Salater
Sauser og dipper
Småretter
Supper
Tilbehør
Vegetar




        

        Uten egg
      


        

        Uten hvetemel
      


        

        Uten melk
      


        

        Uten nøtter
      


        

        Lite fett
      




















  


  
    
      
            




      
  


  
      Mine bøker

    
      


  


  
      Velkommen!

    
      
            Velkommen til Det søte liv! Her håper jeg å kunne inspirere deg til å nyte livet med hjemmebakte kaker og deilige matopplevelser! 😊 Jeg deler oppskrifter på norske og utenlandske matretter, bakst og kaker i alle varianter, lekker konfekt, drikke og nydelige desserter. Det søte liv inneholder 4986 oppskrifter! Alle er testet ut av meg, og jeg kan love at de er gode og enkle å få til. Jeg håper du lar deg friste!


Det søte liv har 315.000+ følgere på Facebook. Du finner meg på Instagram som @kristine_lifeissweet.


God fornøyelse, og kos deg på kjøkkenet!


 lig hilsen Kristine





♥ Kontakt meg


♥ Annonsere


♥ Om Det søte liv



      
  


  
    
      

  

  
            Bak til påske! 


      
              




      
            Se tips her!

      





  


  
      Annonse

    
      
  


  
    
      


  


  
    
      


  


  
    
      


  


  
    
      


  


  
    
      


  


  
      Populære stikkord

    
      17. maiAirfryeramerikanskananasAppelsinAPRIKOSASIATISKaçaiBAGELSBaklavabananBarneselskapBelgiske vaflerBISCOTTIBLØTKAKEblåbærbollerbringebærBrowniesBRØDBrødpuddingbutterdeigbærCAKE POPScappuccinoCheesecakeCOCA-COLAcookiescornflakescupcakesDADLERDANSKDessertDONUTSDRIKKEDrinkDulce de lecheeltefrittENGELSKepleEplekakeFASTELAVNFestFIKENformkakefranskFROKOSTFromasjFrostingFruktFRUKTKAKEFUDGEGjærbakstglasurGløggGODTERIgranolaGRESKgresskarGULROTKAKEHALLOWEENhasselnøtterHavregrynHonninghvit sjokoladeHøstINDISKIskremitalienskJAPANSKjordbærJULJulekakerJULETAPASkaffekaramellKIKERTERKIRSEBÆRKJEKSKLADDKAKEknekkebrødKokosKOLDTBORDkonfektKONFEKTKAKEKonjakkkremKRINGLEKrydderKveldskosLAKRISLANGPANNElikørlimeLuciaMacaronsmandelbunnMandlermangomarengsMARMELADEMarshmallowsmarsipanMARSIPANKAKEMilkshakeMINTMOCKTAILmorellerMuffinsMUG CAKESmulterNORSKnougatNUTELLA/NUGATTINyttårsaftennøttekakeOreoOstostekakePANCAKESpannekakerpasjonsfruktPavlovaPeanøtterPECANNØTTERpepperkakerpistasjnøtterPLOMMERPÅLEGGPåskepæreRabarbraRAW FOODRIPSRISGRØTrosinerRullekakeSAFRANsaftSconessirupSitronsjokoladesjokoladefondantSjokoladekakeSJOKOLADEMOUSSESmoothieSMOOTHIE BOWLSSMULDREPAIsmåkakersnacksSOLBÆRSommerSORBETSPANSKSPISELIG JULEGAVEstikkelsbærSUKSESSKAKEsurmelksvenskSYLTETØYSØTET KONDENSERT MELKSøtt & suntTAHINITAPASTERTETex-MexTIKTOK-TRENDTOASTTRANEBÆRTropiskTYSKTyttebærtørket fruktvaflerVALENTINESvalnøtterVaniljevaniljekremVannbakkelsVANNMELONVarm drikkeVIKINGMELKWIENERBRØDyoghurt
  


  
      Mine bøker

    
      


  


  
      Følg meg på Facebook

    
      
            Det søte liv




Det søte liv




      
  


  
      Følg meg på Instagram

    
      
            



      
  


  
      Unike brukere

    
      
  
    Brukere online:
    1673
  

  
    Brukere i dag:
    24477
  

  
    Brukere siste 7 dager:
    168887
  



  


  


          

              

    


    
    
      
          

                        
    
  
    
      
            	Kontakt
	Annonsere



Følg:


	Facebook
	Pinterest
	Twitter
	RSS
	Instagram
	BlogTrotter




      
  


  
    
      
            











      
  


  


          
          
      

    


          
        
          
              
    
  
    
      
            © 2004 - 2024: Det søte liv. Med alle rettigheter.



      
  


  


          

        

      

    
    
  

  
    Ved å bruke Det søte liv, samtykker du i bruk av cookies. Les mer

  




  


    
    





    

    
    

    

    

    

    
    


  